Ingeborgs pepparkakor

350 g smor

400 g socker

3 dl sirap

1 kkp tunn gradde (antingen kaffegradde eller 1 dl gradde + Y2 dl mj6lk)
2 msk ingefara

saften av en citron

1 msk bikarbonat

ca 1 kg mjol

Smor och socker rores vitt och poésigt. Lagg i sirap, gradde, ingefara och
citron. Tillsatt darefter mj6let vari man blandat bikarbonaten. Nar degen
inte langre ar kladdig lagg pa en tallrik och stall i kylskap 6ver natten
(kan aven sta langre). Pepparkakorna graddas i ca 200 grader Cica 5
min.



